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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Den hér instruktionsboken innehaller viktiga sakerhetsvarningar, som aven aterfinns dven pa sjalva apparaten. Las dessa och folj
alltid raden.

/g Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar fér eventuella risker for anvandaren och andra i narheten.

Alla sdkerhetsvarningar foregas av farosymbolen och foljande ord:

& FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka svara skador.
& VARNING Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kan férorsaka svara personskador.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den potentiella risk
som foreligger och indikerar hur du skall undvika personskada och
annan skada samt elektriska stotar pa grund av felaktig anvandning av
apparaten. Folj féljande instruktioner noggrant:

Apparaten skall alltid vara skild fran elnatet innan arbete med
installation utfors pa apparaten.

Installation och underhall skall utféras av behorig fackman i
enlighet med tillverkarens anvisningar och i enlighet med lokala
sakerhetsbestammelser. Reparera inte eller byt ut delar pa
apparaten om detta inte direkt rekommenderas i
instruktionsboken.

Byte av elkabel maste utforas av en kvalificerad elektriker. Vand dig
till auktoriserad serviceverkstad.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat till jord.
Elsladden maste vara tillrackligt lang for att apparaten ska kunna
anslutas till ett eluttag nar den ar inbyggd i ett koksskap.

For att installationen skall uppfylla gallande sakerhetskrav, kravs att
en enpolig strombrytare med minst 3 mm kontaktavstand anvands.
Anvand inte grenuttag om ugnen ar utrustad med en stickpropp.
Anvand inte forlangningssladdar.

Dra inte i natsladden.

Nar installationen ar klar skall det inte ga att komma at de elektriska
komponenterna.

Anvand inte spisen om induktionsplattans yta ar sprucken och
stang av spisen for att undvika risken for elektriska stotar (endast pa
modeller med induktionsfunktion)
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Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota
nar du anvander den.

Apparaten ar uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for
tillagning av livsmedel. Det ar inte tillatet att anvanda apparaten for
andra andamal (t ex: varma upp rum). Tillverkaren ansvarar inte for
olamplig eller felaktig anvandning eller for felaktiga installningar av
kontrollerna.

Denna ugn far anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller bristande
erfarenhet och kunskap, om de fatt handledning eller instruktioner
om anvandningen av ugnen pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstar vilka faror det innebar. Lat inte barn leka med apparaten.
Rengoring och underhall ska inte utforas av barn utan uppsikt.
Apparatens tillgangliga delar kan bli mycket heta under
anvandning. Barn maste hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

Under anvandning blir apparaten och dess atkomliga delar heta.
Det ar viktigt att ingen vidror vairmeelementen. Lat inte barn under
8 ar uppehalla sig nara apparaten utan uppsikt.

Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte réra vid
varmeelementen eller de inre panelerna eftersom detta kan leda till
brannskador. Undvik kontakt med trasor eller andra brannbara
material tills alla apparatens komponenter har svalnat.

Nar tillagningen ar klar, 6ppna luckan forsiktigt for att gradvis
slappa ut den varma luften eller angan, innan du 6ppnar helt. Med
luckan stangd kommer varmluften ut fran 6ppningen som sitter
over kontrollpanelen. Tapp aldrig till ventilationséppningarna.
Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbeh6r och var
forsiktig och vidror aldrig varmeelementen inuti apparaten.

Lagg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten
av den. Om apparaten skulle slas pa av misstag kan detta material
fatta eld.

Varm eller tillaga inte livsmedel i stangda burkar i apparaten. Det
tryck som utvecklas i burken kan fa den att explodera och skada
apparaten.

Anvand inte kokkarl i syntetmaterial.
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- Fett och upphettade oljor kan litt fatta eld. Overvaka tillagningen
nar du lagar mat med mycket fett och olja.

- Lamna aldrig apparaten utan uppsyn nar du torkar mat.

- Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen (t.ex. rom,
konjak, vin), tank pa att alkohol avdunstar vid héga temperaturer.
Dessa alkoholangor kan fatta eld nar de kommer i kontakt med det
elektriska varmeelementet.

- Anvand absolut inte hogtryckstvatt med angstrale for rengéringen.

- Ror inte vid ugnen under pyrolysen. Se till barn vistas pa avstand
fran ugnen under pyrolysen (endast for ugnar med
pyrolysfunktion).

- Anvand endast en termometer som rekommenderas for den har
ugnen.

- Anvand inga starka, slipande rengoringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengora ugnsluckans glas. De kan repa ytan,
vilket kan leda till att glaset splittras.

- Kontrollera att apparaten ar avstangd innan lampan ska bytas for
att inte riskera att utsatta dig sjalv eller andra for en elektriska
stotar.

- Anvand inte aluminiumfolie for att tacka over kokkarlet (galler
endast for ugnar med tillhérande kokkarl).

- Anvand skyddshandskar nar maskinen packas upp och installeras..

Kassering av hushallsapparater

Denna produkt ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller dtervinnas. Kassera den enligt lokala bestammelser for
avfallshantering. Innan du kasserar apparaten, klipp av elkabeln.

For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av elektriska hushallsapparater, var god kontakta de
lokala myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.

INSTALLATION

Nar ugnen har packats upp, kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten och att ugnsluckan stanger ordentligt. Om
du inte ar saker, kontakta din aterforsaljare eller ndrmaste Kundservice. For att forhindra eventuella skador rekommenderar vi
att du inte tar ut ugnen ur sitt emballage forran du skall installera den.

ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

De koksskap som star intill ugnen maste vara varmetaliga (minst 90 °C).

Utfor alla utskdrningar pa inbyggnadsmdbeln innan du for in ugnen, och avldgsna noggrant allt sagspan och damm.

Den undre delen av apparaten far inte vara tillganglig efter installation.

For att apparaten skall fungera korrekt far du inte blockera 6ppningen mellan arbetsbanken och den évre delen av ugnen.

ANSLUTNING TILL ELNAT

Forsakra dig om att den spanning som anges pa apparatens typskylt dverensstammer med natspanningen. Typskylten sitter pa
framkanten av ugnen (syns ndr luckan dr 6ppen).
Eventuellt byte av elkabel (av typ HO5 RR-F 3x 1,5 mmz) skall endast utforas av kvalificerad elektriker. Vand dig till
auktoriserad serviceverkstad.
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ALLMANNA RAD

Fore forsta anvandning:

- Ta bort pappskydd, plastfilmer och etiketter pa tillbehoren.

- Ta ut alla tilloehor ur ugnen. Stéll in varmen pa 200 °C och lat ugnen vara pa i cirka en timme sa att lukt och anga fran
isoleringsmaterial och skyddsfett elimineras.

Under anvdndning:

- Lagg aldrig nagot tungt foremal pa ugnsluckan, eftersom detta kan skada den.

- Hall inte i dig i luckan eller hdang saker pa dess handtag.

- Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie.

- Hall aldrig vatten pa insidan av en varm ugn, detta kan skada emaljen.

- Dra aldrig pannor eller andra kokkarl 6ver bottnen, detta kan skada emaljen.

- Forsakra dig om att elkablar till andra hushallsapparater inte vidror heta delar och att de inte kan fastna i ugnsluckan.
- Undvik att utsatta ugnen for “vader och vind”

MILJOSKYDDSRAD fZ|

Kassering av emballagematerialet

Emballagematerialet kan atervinnas till 100 %, vilket framgar av atervinningssymbolen (). Hantera inte emballagematerialet
vardslost, utan ta ditt ansvar och sortera och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

- Denna apparat ar markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sdkerstalla en korrekt kassering av denna produkt bidrar du till att forhindra potentiella negativa konsekvenser
for var miljo och var hédlsa, som annars kan bli foljden om produkten inte hanteras pa ratt satt.

- Symbolen E pa apparaten och pa de dokument som medfdljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som

hushallsavfall, utan skall limnas in pa miljostation fér atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

Energibesparing

- Forvarm endast ugnen om detta skall ske enligt tillagningstabellen eller om ditt recept krdver det.

- Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar och bakplatar, eftersom dessa absorberar varme mycket battre an andra
matlagningskarl.

- Stang av ugnen 10-15 minuter innan den instéllda koktiden I6per ut. Om en matratt kraver langkok kommer den att
fortsatta tillagas anda.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE ( €

- Denna ugn, vilken ar avsedd att komma i kontakt med livsmedel, foljer den europeiska férordningen (€ €) n.1935/2004
och ar designad, tillverkad och sald enligt sakerhetskraven i Lagspanningsdirektiv 2006/95/EG (som ersatter 73/23/EG
med dndringar) och skyddskraven i EMC-direktiv 2004/108/EG.

FELSOKNING

Ugnen fungerar inte:

. Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget som ugnen ar ansluten till.
. Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Ugnsluckan ar sparrad:

. Sténg av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.
. Viktigt! Under sjalvrengdring gar det inte att dppna ugnsluckan. Vénta tills den automatiskt Iases upp (se avsnittet
“Rengdringscykel pa ugn med pyrolysfunktion”).

Programmeraren fungerar inte:

. Om displayen visar “F” foljt av ett nummer - kontakta narmaste Kundtjanst. Uppge i detta fall numret som foljer
bokstaven “F".
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KUNDTJANST

Innan du kontaktar Kundtjéanst:

1.  FOrsok att 16sa problemet pa egen hand enligt forslagen i kapitlet “Felsdkning”.
2. Stang av apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.
Om felet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste Kundtjanst.
Lamna alltid foljande uppgifter:
en kort beskrivning av felet,
exakt ugnstyp och ugnsmodell,
servicenumret (dvs numret efter ordet Service pa typskylten) som ar placerat pa héger innerkant i ugnsutrymmet (syns
nar ugnsluckan ar 6ppen). Servicenumret finns dven i garantihaftet;
fullstandig adress,
telefonnummer.

S =AYAKeS 0000 000 00000

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nédvandigt med reparation (som garanti for att
originalreservdelar anvands och att reparationen utfors pa korrekt satt).

RENGORING
A VARNING - An\'l..‘:ind ab..f‘.o.lut inte hégtoryckstv'aitt med angstrale for rengdringen.
- Utfor reng6ring endast pa sval ugn.

- Skilj apparaten fran elnéatet (dra ut elkabeln ur eluttaget).

Ugnens utsida

VIKTIGT! Anvénd inte fratande eller slipande rengéringsmedel. Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa

apparaten bor du omedelbart torka bort den med en fuktig trasa.

. Rengor ytorna med en fuktig trasa. Om de ar mycket smutsiga kan du tillsatta ett par droppar flytande diskmedel till
vattnet. Torka med en torr trasa.

Ugnens insida

VIKTIGT! Anvdnd inte slipande svampar, stalull eller metallskrapor. De kan skada de emaljerade ytorna och ugnsluckans
glas.

Efter varje anvandningstillfdlle, Iat ugnen svalna och reng6r den helst medan den fortfarande ar varm for att ta bort

ansamlad smuts och flackar som orsakats av matrester (t.ex. mat med hog sockerhalt).

. Anvand produkter som ar speciellt avsedda fér rengéring av ugnar och folj tillverkarens anvisningar till punkt och pricka.

. Rengor ugnsluckans glas med ett specifikt flytande rengéringsmedel. Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengdring av ugnen (se UNDERHALL).

. Grillelementet 6verst i ugnen kan sankas (endast pa vissa modeller) for att du ska kunna rengora innertaket pa apparaten
(se UNDERHALL).

OBS! Under lang tillagning av mat med hog vattenhalt (t.ex. pizza, gronsaker) kan kondens bildas pa ugnens insida och

runt titningen. Nar ugnen har svalnat, torka av insidan med en trasa eller en svamp.

Tillbehor:

Diska tillbehéren med vanligt diskmedel direkt efter anvandningen, hantera dem med ugnsvantar om de fortfarande ar
varma.
Matrester kan latt avldgsnas med en diskborste eller svamp.

Rengoring av den bakre panelen och de katalytiska sidopanelerna (beroende pa

modell):

VIKTIGT! anvénd aldrig slipande eller fratande rengéringsmedel, repande svampar, stalull eller ugnsrengéringsspray,
eftersom dessa kan skada de katalytiska panelernas formaga till sjdalvrengoring.

Tom ugnen, satt pa den, stéll in den pa varmluft 200 °C och lat den sta pa i ungefar en timme

Sedan, nar ugnen svalnat, anvander du vid behov en fuktig trasa for att torka bort eventuella matrester.
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Rengoringscykel pa ugnar med pyrolys (beroende pa modell):

- Ror inte vid ugnen under pyrolysen.
& VARNING - Se till barn vistas pa avstand fran ugnen under pyrolysen.

Denna funktion branner av stank som producerats inuti ugnen under kokning, vid en temperatur pa nara 500 °C.Vid denna hdga
temperatur forvandlas det som aterstar till en latt beldggning som enkelt kan torkas av med hjalp av en fuktig trasa, sa fort ugnen
svalnat. Du behover daremot inte aktivera sjalvrengdringsfunktionen (pyrolysen) efter varje tillagning, utan endast da ugnen ar
mycket smutsig, eller dd matos skapas bade under férvarmning och tillagning.
Om ugnen ar placerad under en spishall maste du se till att gasbrannare och elplattor dr avstangda under
sjalvrengoéringsprogrammet (pyrolysen).
Alla tillbeh6r maste avldgsnas innan pyrolysfunktionen anvands.
For att fa optimala resultat bor du torka bort grov smuts fran ugnsluckan med en fuktig svamp innan du slar pa
pyrolysfunktionen.
Apparaten dr utrustad med 2 pyrolytiska funktioner:
1. Enekonomisk (PYRO EXPRESS/EKO): dar energidtgangen ar 25 % ldgre an i standardrengdringen. Starta denna med jamna
mellanrum (efter att du tillagat kott minst 2-3 ganger i rad).
2. Envanlig rengoringscykel (PYRO): som garanterar en effektiv reng6éring dven av en svart nedsmutsad ugn.
Ett meddelande visas anda pa displayen efter ett antal anvandningstillfallen som sdger att det ar dags for en
sjdlvrengoring.
OBS! under pyrolysfunktionen dr luckan spéarrad och det gar inte att 6ppna den forrdn temperaturen i ugnen natt
korrekt sakerhetsniva.

UNDERHALL

& VARNING - An\.l"aimf §kydd§handskar:
- Utfor foljande ingrepp da apparaten har svalnat.

- Skilj ugnen fran elnétet (dra ut elkabeln ur eluttaget).
ATT TA AV UGNSLUCKAN

GOr sa har for att ta av ugnsluckan:

1. Oppna ugnsluckan helt.

2. Lyft de tva sparrhakarna i gangjarnen och skjut dem framat till anslaget (fig. 1).

3. Sténg luckan till anslaget (A), lyft den (B) och vrid runt den (C) tills den lossnar (D) (fig. 2).

GOr sa har for att satta tillbaka ugnsluckan:
1. FOrin gangjarnen pa sina platser.

2. Oppna ugnsluckan helt.

3. Skjut ned de tva sparrhakarna.

4.  Stdng ugnsluckan.

Fig. 1 Fig.2
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FLYTTA PA DET OVRE VARMEELEMENTET (ENDAST VISSA MODELLER)

1. Avldgsna tillbehorens guideskenor (Fig. 3).
2.  Drautelementet (Fig. 4) en aning och sank det (Fig. 5).
3. For att satta tillbaka varmeelementet, lyft det, dra det en aning mot dig, och se till att det vilar i sina sidostod.

Fig. 4

BYTE AV LAMPA

For att byta den bakre ugnslampan (beroende pd modell):

1. Skilj ugnen fran elnatet (dra ut elkabeln ur eluttaget).

2. Skruva ur lampskyddet (Fig. 6), byt ut glédlampan (se notering for typ av lampa) och skruva tillbaka lampskyddet.
3. Ateranslut ugnen till elnétet.

For att byta sidolampan (beroende pd modell):

1. Skilj ugnen fran elnatet (dra ut elkabeln ur eluttaget).

Avldgsna tillbehorens guideskenor, om sadana finns (Fig. 3).

Anvand en skruvmejsel for att banda lampskyddet utat tills du kan ta loss det (Fig. 7).
Byt ut glédlampan (for typ av lampa - se anmarkning) (Fig. 8).

Satt tillbaka lampskyddet och tryck det mot vaggen for att det skall fasta korrekt (Fig. 9).
Montera tillbaka tillbehorens guideskenor.

Ateranslut ugnen till elnatet.

]
), Y y

Nouhswn

Fig.6 Fig.7 Fig.8 Fig.9

OBS:

- Anvand endast glédlampor 25-40 W/230 'V, typ E-14, T300 °C, eller halogenlampor 20-40W/230 V typ G9, T300 °C.

- Lampan i apparaten ar sarskilt konstruerad for elektriska apparater och lampar sig inte for hushallsbelysning
(EU-forordning nr 244/2009).

- Lamporna finns hos var Kundtjanst.

VIKTIGT!

- Om du anvander halogenlampor skall du inte hantera dem med bara hidnder, eftersom de kan forstoras av
fingeravtryck.

- Satt inte pa ugnen forrdan lampskyddet har satts pa plats.
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BRUKSANVISNING FOR DENNA UGN
FOR ELEKTRISK KOPPLING, SE KAPITLET OM INSTALLATION
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1. Kontrollpanel

2. Ovre ugnselement/grillelement

3. Kylflakt (dold)

4. Typskylt (skall ej avlagsnas)

5. Lampa

6. Runt ugnselement (dolt)

7. Flakt

8. Roterande grillspett (beroende pa modell)
9. Nedre ugnselement (dolt)

10. Lucka

11. Placering av hyllor/galler (h6jdniva visas pa ugnens front)
12. Panel

OBS:

- Under tillagning kan flakten slas pa och av for att reducera energiatgangen.
- Datillagningen ar klar och ugnen stangts av kan kylflakten fortsatta att vara igdng en stund.

MEDFOLJANDE TILLBEHOR

Fig. A Fig. B Fig. C

A. GALLER: kan anvandas for att tillaga mat eller som underlagg for grytor, kakformar och andra
ugnsfasta matlagningskarl.

B. LANGPANNA: kan placeras under gallret for att samla upp fett, eller som langpanna for att tillaga
kott, fisk, gronsaker, focaccia etc.

C. BAKPLAT: kan anvindas for att baka brod och kakor samt for att tillaga kott eller fisk i folie etc.

Antalet tillbehor kan variera beroende pa modell.

EJ MEDFOLJANDE TILLBEHOR
Det gar att separat kdpa andra tillbehor - vand dig till var Kundtjanst.
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PLACERING AV GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

Gallret och de andra tillbehoren ar utrustade med ett blockeringssystem for att undvika att de oavsiktligt
dras ut ur ugnen.

Fig. 1

1. Forin gallret vagratt med den hojda sidan "A” uppat (Fig. 1).
2. Vrid gallret en aning nar det ndr sparrlaget "B” (Fig. 2).

C

— Y

Fig. 2 Fig. 3

3. Fortillbaka gallret till vagrat position och tryck in det helt "C” (Fig. 3).

4. For att dra ut gallret, gor pa omvant vis.

Insattning av alla andra tillbehér, som langpanna och bakplat, gar till pa samma satt. Upphojningen pa den
raka delen gor det mojligt att sparra tillbehoret.

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
ELEKTRONISK PROGRAMMERARE

| 7 |
DISPLAY (g (g

1. FUNKTIONSRATT: sld pd/stanga av ugnen och val av funktioner

2.  NAVIGATIONSRATT: for att navigera i menyn och reglera installda varden
OBS: rattarna félls in i panelen. For att fa ut dem, skall du trycka latt pa dem.
3. KNAPP FOR ATT VALJA/BEKRAFTA

OBS: pa displayen visas / for indikationer angaende denna knapp.

LISTA PA FUNKTIONER

Ugnen startas genom att du vrider "Funktionsratten” till valfritt Iage: pa displayen visas funktioner eller
funktionernas undermenyer.

Undermenyerna visas och kan valjas nar ratten stalls pa ndgon av funktionerna GRILL, SPECIALS (special),
SETTINGS (installningar), BREAD/PIZZA (brod/pizza).

OBS: for en lista med beskrivningar 6ver funktionerna, se tabellen pa sidan 15.
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BESKRIVNING AV DISPLAY
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Visualisering av de varmeelement som ar aktiva for de olika funktionerna

Symboler fér hantering av tid: timer, tillagningstid, koksluttid, klockslag

Information om vald funktion

Automatisk BREAD/PIZZA (bréd/pizza)-funktion vald

Indikering for 1ast lucka under den automatiska rengéringscykeln (finns inte pa denna modell)
Temperatur i ugnen

Pyrolysrengoringsfunktion (finns ej pa denna modell)

Bryning

Specialfunktioner: upptining, varmhallning, jasning, eko-varmluft

STARTA UGNEN - STALLA IN SPRAK

Nar du forst startar ugnen visar displayen ENGLISH (engelska).
Vrid "Navigationsratten” tills dnskat sprak visas och tryck darefter pa knappen (3) for att bekrafta.

START AV UGNEN - INSTALLNING AV KLOCKSLAG

>

TIAmMmMON®p

Nar spraket har stallts in maste tiden stallas in pa klockan. Pa displayen blinkar de tva siffrorna for timmar.
1. Vrid pa "Navigationsratten” tills du ser korrekt timme.

2. Tryck pd knappen (3) for att bekrafta; de tva minutsiffrorna blinkar pa displayen.

3. Vrid pd "Navigationsratten” tills du ser korrekt minut.

4. Tryck pa knappen (3) for att bekrafta.

For att andra klockslag, till exempel efter ett strémavbrott, se paféljande avsnitt (INSTALLNINGAR).

VAL AV TILLAGNINGSFUNKTIONER

1. Vrid "Funktionsratten” till nskad funktion: tillagningsinstallningarna visas pa displayen.
2. Om de forinstallda vardena ar lika med de varden du vill ha, tryck pa knappen (3). For att dndra dem
gor sa som beskrivs nedan.

INSTALLNING AV TEMPERATUR/EFFEKT PA GRILLEN

Reglera temperatur eller effekt pa grillen genom att gora féljande:

1. Andra genom att vrida pa "Navigationsratten” tills du ser énskat vérde.
2. Tryck pa knappen 3) for att bekrafta.
Ugnen bekraftar automatiskt valet efter 10 sekunder fran den sista atgarden.
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SNABBUPPVARMNING

Valj funktionen for snabbuppvarmning genom att vrida pa "Funktionsratten” till symbolen @2.

2. Bekrdfta med knappen (3): Installningarna visas pa displayen.

3. Omiinstélld temperatur dr lika med den temperatur du vill ha, tryck pa knappen (3). For att dndra gor
du sa som beskrivits i foregdende avsnitt. Pa displayen visas texten PRE. Nar den installda
temperaturen har natts visas gradantalet (t.ex. 200°) och en ljudsignal avges. Efter férvarmingsfasen
gar ugnen automatiskt over till funktion med 6ver-/undervarme@).

Da kan du stalla in din matratt och starta tillagningen.
4. Omduvill stallain en annan tillagningsfunktion, vrid pa "Navigationsratten” och valj dnskad funktion.

INSTALLNING AV TILLAGNINGSTID

Denna funktion gor det mojligt att tillaga under en forbestamd tidsrymd, minst 1T minut, maximalt den tid
som vald funktion kan fungera, sedan stangs ugnen av automatiskt.

1. Efter att du bekraftat temperaturen blinkar symbolen ((x";.

2. Vrid "Navigationsratten” tills du ser dnskad tillagningstia.
3. Bekrafta genom att trycka pa knappen (3)
Ugnen bekraftar automatiskt valet efter 10 sekunder fran den sista atgarden.

INSTALLNING AV TID NAR TILLAGNING SKALL AVSLUTAS/FORDROJD START

VIKTIGT: Denna instdllning kan ej aktiveras tillsammans med féljande funktioner: FAST
PREHEATING (snabbuppvarmning), BREAD/PIZZA (brod/pizza), CONVECTION BAKE (6ver/under &
flakt).

OBS: Med denna instéllning uppnas installd temperatur gradvis, och darfor kommer
tillagningstiderna att forlangas en aning i jamforelse med de som star i tabellen.

Det gar att stdlla in koksluttid, genom att fordroja starten av ugnen till maximalt 23 timmar och 59 minuter
fran nuvarande klockslag. Detta kan endast goras da du redan har stallt in tidslangd pa tillagningen.

Efter att ha stallt in tillagningstid visas pa displayen koksluttid (t ex 15:45) och symbolen G/) blinkar.

—1+

For att fordroja koksluttid, och darmed fordrdja start av ugnen, gor féljande:

1. Vrid pa "Navigationsratten” tills den tid da du vill att maten skall vara klar visas (t.ex. 16:00).

2. Bekrafta vardet genom att trycka pa knappen (3): de tva prickarna vid koksluttiden blinkar fér att visa
att installningen ar korrekt.

3.  Ugnen kommer att fordroja programstarten sa att maten ar klar pa den forinstallda tiden.

TIMER

-1+
F

o 1 » ;i @

Denna funktion kan endast anvandas da ugnen ar avstangd och ar utmarkt for att kontrollera koktid for

t.ex. pasta. Maximal installbar tid pa aggklockan ar 23 timmar och 59 minuter.

1. Med "Funktionsratten” pa noll, vrid “Navigationsratten” tills 6nskad tid visas.

2. Tryck pa knappen 3) for att starta nedrakningen. Nar den installda tiden har gatt ut visas "0:00” i
displayen och en ljudsignal hors. For att stanga av den, tryck pa knappen ) (pa displayen visas
nuvarande klockslag).
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VAL AV SPECIALFUNKTIONER

Om du placerar "Funktionsrattens” markor i hojd med symbolen +§,+ kommer du at en undermeny som

innehaller fem specialfunktioner.
For att leta upp, valja och starta en av dessa funktioner, gor sa har:

1. Vrid "Funktionsratten” till symbolen 4§+z i displayen visas texten "DEFROST” (upptining) och den

symbol som markerar denna funktion.

2. Vrid pa "Navigationsratten” for att rulla listan med funktioner: DEFROST (upptining), KEEP WARM
(varmhallning), RISING (jasning), MEAT SLOW COOKING (langkok kott), FISH SLOW COOKING (langkok
fisk), ECO FORCED AIR (eko-varmluft).

3. Tryck pa knappen 3) for att bekrafta.

RYNA

Da tillagningen ar klar visas pa displayen - for de funktioner som tillater detta - en mojlighet att utfora
bryning av din matratt. Detta kan endast goras da du redan har stallt in tidslangd pa tillagningen.

2 O

Da tillagningstiden ar slut, visas féljande pa displayen: "PRESS + TO BROWN” (tryck pa for extra bryning).
Om du trycker pa knappen (3) startar ugnen funktionen bryning, som tar 5 minuter. Denna funktion kan
endast aktiveras tva ganger.

VAL AV FUNKTIONEN BROD/PIZZA

Om du placerar “Funktionsratten” i h6jd med symbolen =5~ kommer du at en undermeny som innehaller
tva automatiska funktioner for "bréd” och "pizza”.

Brod

1. Vrid "Funktionsratten” till symbolen =&~: pa displayen visas “BREAD” (br6d) tillsammans med texten
AUTO.

2. Tryck pa knappen (@) for att valja funktionen.

Vrid "Navigationsratten” for att stalla in 6nskad temperatur (mellan 180 °C och 220 °C) och bekrafta

med knappen (3).

4. Vrid "Navigationsratten” for att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck pa knappen (3) for att starta
tillagningen.

w

Pizza

1. Vrid Funktionsratten till symbolen =&: pa displayen visas "BREAD” (brod). For att valja funktionen
"PIZZA", gor sa har:

2. Vrid pa "Navigationsratten”: pa displayen visas "PIZZA".

3. Tryck pd knappen () for att vilja funktionen.

4. Vrid "Navigationsratten” for att stalla in 6nskad temperatur (mellan 220 °C och 250 °C) och bekréfta
med knappen (3).

5. Vrid "Navigationsratten” for att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck pa knappen (3) for att starta
tillagningen.
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AUTOMATISK RENGORING AV UGNEN

Fér beskrivning av denna funktion, se avsnittet RENGORING och Funktionstabellen pd sidan 15.

2 O

For att starta en automatisk rengéring (pyrolys) gor sa har:

1. Vrid "Funktionsratten” till symbolen [X3): texten PYRO visas pa displayen.

2. Tryck pa knappen (3) for att bekrafta ditt val och starta pyrolysrengéringen.

For att valja ECO pyrolysrengoring, vrid pa “"Navigationsratten”: pa displayen visas texten ECO nere till
héger. Tryck pa knappen (3) for att starta det reducerade programmet.

Under pyrolysen ar luckan automatiskt sparrad och symbolen & visas pa displayen. Luckan forblir sparrad
aven efter rengoringen: texten “COOL” (kyler) visas pa displayen for att indikera att ugnen haller pa att kylas
ned. Nar ugnen kylts ner til en saker temperatur, slacks symbolen @ och displayen visar "END” (slut).
OBS: om ugnsluckans automatiska lasningsprocedur inte fungerar som den ska visas symbolen & pa
displayen. Om luckan forblir [ast p.g.a. ett fel i [dssystemet visas symbolen tillsammans med texten
"DOOR LATCHED” (lucka last). Ring Kundservice.

INSTALLNINGAR

Om du placerar "Funktionsrattens” markor i héjd med symbolen {g"i(‘;} kommer du at en undermeny som
innehaller fem displayinstallningar som du kan andra.

Sprak

1. Vrid pa "Navigationsratten” tills du ser "LANGUAGE" (sprak).

2. Tryck pa knappen (@) for att ta fram installningen.

3. Vrid "Navigationsratten” tills 6nskat sprak visas och tryck darefter pa knappen ) for att bekrifta.

Klocka

Vrid pa "Navigationsratten” tills "CLOCK” (klocka) visas. For att andra klockslag, se féregaende avsnitt
(INSTALLNING AV KLOCKSLAG).

Eko

Med ECO-laget aktiverat (ON) minskar displayen ljusstyrkan som visar tiden nar ugnen ar

i standbylage efter 3 minuter. For att visualisera informationen pa displayen racker det att du trycker pa en

knapp ) eller vrider pd en av rattarna.

1. Vrid pa "Navigationsratten” tills du ser "ECO".

2. Tryck pa knappen (3) for att komma at installningarna (ON/OFF).

3. Vrid "Navigationsratten” for att valja 6nskad installning och bekradfta med knappen.

4. Nar Ekolage ar aktiverat vid tillagning slacks ugnslampan efter 1 minut och tands igen nar
anvandaren ror vid ugnens reglage.

Ljudsignal

For att aktivera eller avaktivera ljudsignalen:

1. Vrid pa "Navigationsratten” tills du ser "SOUND” (ljud).

2. Tryck pa knappen 3) for att komma at installningarna (ON/OFF).

3. Vrid "Navigationsratten” for att valja 6nskad instéllning och bekrédfta med knappen (3).

Ljusstyrka

For att andra ljusstyrkan pa displayen:

1. Vrid pa "Navigationsratten” tills du ser "BRIGHTENESS".

2. Tryck pa knappen 3); siffran 1 visas pa displayen.

3. Vrid "Navigationsratten” for att 6ka eller minska ljusstyrkan, och bekrafta med knappen (3).
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LUCKSPARR

Ugnen har en sparr som forhindrar att barn kan 6ppna ugnsluckan.
For att ppna dérren med lucksparren, se Fig. 1.

Fig. 1

Lucksparren kan tas bort genom att félja bildsekvensen (se Fig. 2).

Fig. 2
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TABELL MED BESKRIVNING AV UGNSFUNKTIONER

FUNKTIONSRATT
o For att avsluta tillagningen och stdnga av ugnen
O (avstangning) gning 9 gnen.
= LAMP

(ugnslampa)

For att tanda/slacka ugnens innerbelysning.

SPECIALS (special)

* For att snabba pad upptining av livsmedel. Placera maten pa den mittersta
0 ugnsfalsen. Lat maten ligga kvar i férpackningen. Det forhindrar att ytan blir
DEFROST torr.
(tining)
ﬂs For att halla nytillagade ratter varma och knapriga (t.ex.: kott, friterad mat,
KEE'P.WARM pajgr). Placera maten pa der'1 mittersEa ugqsfalserl. Funktionen kan inte
(varmhallning) aktiveras om temperaturen i ugnen overstiger 65°.
L~ For att fa optimal jasning av sot eller salt deg. For att bibehalla jasningens
‘a— kvalitet kan funktionen inte aktiveras om temperaturen i ugnen overstiger
RISING 40 °C. Placera degen pa den 2:a ugnsfalsen. Du behéver inte forvarma
(jasning) ugnen.
For langsam tillagning av kott vid 90 °C. Denna funktion utfor en ldangsam
tillagning och gor det mojligt att bibehalla kottet moérare och saftigare. For
@ stekar rekommenderas att forst bryna dem i en stekpanna for att skapa en
SLOW COOKING ytt.re brynipg for att boéttre hélla kv§r safter?a. TiIIagninstiderj varigrar fran
MEAT 4 timmar for stekar pa 1 kg tl|'|‘ 6-7 timmar for stek?rPa;» kg. For optl‘r‘\jz_alt
(langkok kétt) resultat, rekommenderas att 6ppna ugnsluckan sa fa ganger som mojligt
under tillagningen och att anvanda en ugnstermometer for att kontrollera
kottets invandiga temperatur.
For langsam tillagning av fisk vid 85 °C. Denna funktion utfér en langsam
tillagning och gor det mojligt att bibehadlla kottet morare och saftigare.
@ Tack vare den ldga temperaturen bryns inte maten och resultatet liknar
SLOW COOKING |angtillagning. Tillagningstiden varierar fran 2 timmar 300 g fisk till
FISH 4-5 timmar for 3 kg fisk. For ett optimalt resultat, rekommenderas att dppna
(langkok fisk) |ugnsluckan sa fa ganger som majligt under tillagningen for att inte slappa
ut varmen.
For tillagning av fyllda kottratter och kottstycken pa en niva. Denna funktion
e anvander icke-kontinuerlig, svag flaktluft som férhindrar att maten blir for
@ torr. Nar EKO-funktionen ar aktiverad, slacks ugnslampan under tillagningen
ECO FORCED AIR |och kan tandas tillfalligt med bekraftelseknappen. For att minska
(eko-varmluft) |energiatgangen bor luckan inte 6ppnas under tillagningens gang. Anvand
helst den 3:e falsen. Du behover inte férvarma ugnen.

CONVENTIONAL

Denna funktion kan anvandas for alla typer av tillagning pa en niva Anvand

- (statisk) den 2:a ugnsfalsen. Forvarm ugnen innan du staller in maten.
— | CONVECTION BAKE Arjvand denna tunktlon nar du ske?‘ll tillaga kott och paj meo‘l. va".cskefyllnlng
[ 1. | (SOt eller salt) pa en enda fals. Anvand den 2:a ugnsfalsen. Férvarm ugnen
= ] |(6ver/under & flakt)|. . .
innan du startar tillagningen.
Anvands nar man vill tillaga flera olika matratter pa tva nivaer med samma
temperatur (t ex: fisk, gronsaker, bakverk). Funktionen gor det magjligt att
(‘\ FORCED AIR tillaga maten utan risken att de drar at sig lukt av varandra. Det ar lampligt
- (varmluft) att anvanda den 2:a ugnsfalsen for tillagning pa en enda fals. For tillagning

pa tva ugnsfalsar rekommenderar vi att du anvander den 1:a och den 3:e
falsen, efter att du férvarmt ugnen.
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FUNKTIONSRATT

For grillning av stekar, grillspett och korv, for att gratinera gronsaker och for
att rosta brod. Vi rekommenderar att du placerar matratterna pa den 4:e

GRILL ugnsfalsen. Da du grillar kottbitar rekommenderar vi att du anvander en
(grill) langpanna under for att fanga upp kottsaften. Placera den pa den 3:e
ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du behover inte férvarma
ugnen. Ugnsluckan skall vara stangd under matlagningen.
Anvands for att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling). Placera
kottet pa de mittersta falsarna. Vi rekommenderar att du anvander en
langpanna under for att fanga upp kottsaften. Placera den pa den 1:a eller
TURBO GRILL : L
(turbogrill) 2:a ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du behover inte

forvarma ugnen. Ugnsluckan skall vara stangd under matlagningen. Med
denna funktion kan du anvanda det roterande grillspettet, om du har detta
tillbehor.

INSTALLNINGAR

Stalla in displayen (sprak, tid, ljusstyrka, summervolym, energibesparing).

Anvands for att baka olika typer av brod och pizza. Denna funktion har tva

BREAD/PIZZA |program med redan fardiga installningar. Det racker att du bestammer
ay (brod/pizza) temperatur och tid, och ugnen tar sedan automatiskt hand om optimal
tillagning. Placera degen pad den 2:a ugnsfalsen efter att du forvarmt ugnen.
For att avlagsna den smuts som uppstatt under matlagning med hjalp av
AUTOMATISK nlycket h9g temperatur (cirka 500 °C). Det gar att valja mellan tva olika
.. sjalvrengoringsprogram: en komplett rengéringscykel (PYRO), och en
RENGORING AV L : .

UGNEN reducerad rengoringscykel (ECO). Vi rekommenderar att du anvander den
kompletta cykeln endast da ugnen ar mycket smutsig, och den reducerade
om du kor den regelbundet.

a SNABBUPP- , ) 3,
m VARMNING Anvands for att snabbvarma ugnen.
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TABELL FOR TILLAGNING

Recept Funktion For- Fals Temp. Forbe- [Tillbehor och
vdarmning| (fran (°C) redelser: |lanmarkningar
botten) (min)
@ Ja 2 160-180 | 30-90 |[Tartform pa galler
Sockerkakor ;ng?es:als 3: tartform pa
o - , -
% Ja -3 160-180") - 30-90 Ugnsfals 1: tartform pa
galler
Ja ) 160-200 30-85 L?ngpann?/bakplat eller
Fylida tartor tartform pa galler
e Ugl?jals 3: Tartform pa
strudel, appelpaj) (}} Ja 1-3 160-200 35-90 nggnsfaIs 1: Tartform pa
galler
Ja 2 170-180 15-45 |Langpanna/bakplat
Smakakor Ugnsfals 3: galler
Ja 1-3 160-170 20-45 |Ugnsfals 1:langpanna/
bakplat
Ja 2 180-200 30-40 |Langpanna/bakplat
Petit-chouer ggg;ﬁ; 3: Ugnsfast form
Y - - _
Ja 1-3 180-190 | 3545 Ugnsfals 1: langpanna/
bakplat
@ Ja 2 920 110-150 [Langpanna/bakplat
Marsnger Ugnsfals 3: ugnsfast form
° (&3] Ja 1-3 90 | 130-150 P2 galler
2/ Ugnsfals 1: [angpanna/
bakplat
Ja 2 190-250 15-50 |Langpanna/bakplat
Brod/Pizza/ Ugnsfals 3: ugnsfast form
Focaccia o pa galler
Ja -3 190-250 ) 25-50 Ugnsfals 1: langpanna/
bakplat
Bréd S 13 7 180-220 30-50 Langpanna/bakplat eller
galler
Pizza < Ja 2 220-250 15-30 |Langpanna/bakplat
Ja ) 250 10-15 Ugnsfoals 2:ldangpanna/
bakplat eller galler
. Ugnsfals 3: ugnsfast form
Fryst pizza = péggaller 9
&% Ja 13 250 10-20 Ugnsfals 1: langpanna/
bakplat
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Recept Funktion For- Fals Temp. Forbe- |Tillbehor och
varmning| (fran (°C) redelser: |anmarkningar
botten) (min)

Ja 2 180-190 | 35-45 |[Tartform pa galler
g:;;-sgf(tpajer Ugnsfals 3: tartform pa
(quiche) Ja 13 | 180190 | 45:60 |[92er

2 Ugnsfals 1: Tartform pa
galler
Ja 2 190-200 20-30 |Langpanna/bakplat
Vol-au-vent/ Ugnsfals 3: Ugnsfast form
mordegsbakning HY pa galler
D) - . ,
2 Ja 1-3 180-190 | 20-40 Ugnsfals 1: [angpanna/
bakplat
Lasagne/
Ugnsbakad pasta/ o
Cannelloni/ @ Ja 2 190-200 | 45-55 |Ugnsfast form pa galler
Pudding
Lamm/Kalv/Not/ Ugnsfast form eller
Flisk 1 kg @ Ja 2 190-200 1 70-100 langpanna pé galler
Kyckling/Kanin/ i i Ugnsfast form eller
Anka 1 kg @ Ja 2 200-230 | 50-100 langpanna pa galler
Kalkon/Gas3kg | (] Ja 1/2 | 190-200 | 80-130 |Lgnsfastform eller
langpanna pa galler
Ugnsbakad fisk/
inbakad fisk (hel | (Z] Ja 2| 180-200 | 40-60 E%”Sf:rs]tn‘:’m; e!ﬁér
fisk eller filé) gpanna pag
Fyllda gronsaker
(tomater, squash, Ja 2 180-200 50-60 |Ugnsfast form pa galler
aubergine)
Rostat bréd ™) : 4 | 3hog | 25 |Galler
Ugnsfals 4: galler (vand
Fiskfiléer, stekar @ - 4 2. 20-35 maten efter ohalva tiden)
(medium) Ugnsfals 3: ldangpanna med
vatten
. Ugnsfals 4: galler (vand
AL grllls.r').ett, 23 maten efter halva tiden)
revbensspjall, @ - 4 (medel- | 15-40 z
. Ugnsfals 3: ldangpanna med
hamburgare hog)
vatten
Ugnsfals 2: galler (véand
5 maten efter tva tredjedelar
(medium) 50-65 |av tiden)
Ugnsfals 1: ldngpanna med
Grillad kyckling @ i ) vatten
1-1,3 kg Ugnsfals 2: roterande
grillspett (beroende pa
3 (hog) 60-80 |modell)
Ugnsfals 1: ldngpanna med
vatten
. . Ugnsfast form pa galler
Rostbiff blodig @ - 2 2. 35-45 |(vand maten efter 2/3 av
1kg (medium) . e e
tiden om nodvandigt)
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Recept Funktion For- Fals Temp. Forbe- [Tillbehor och
varmning| (fran (°C) redelser: |anmarkningar
botten) (min)

Langpanna eller ugnsfast

Lammlagg/ i 2 i form pa galler (vand maten
Flasklagg @ 2 (medium) 60-90 efter 2/3 av tiden om
nodvandigt)
Langpanna/bakplat (véand
Ugnsl?akad - 2 2. 45-55 |maten efter 2/3 av tiden om
potatis (medium)

nodvandigt)

Gratinerade

grénsaker 3 (hog) 10-15 |Ugnsfast form pa galler

-9 &9

Ugnsfals 3: ugnsfast form

a galler
.. = ) _10nx |P292
Lasagne och kott (o= Ja 1-3 200 50-100 Ugnsfals T: Ugnsfast form
eller langpanna pa galler
Ugnsfals 3: ugnsfast form
Kétt och potatis ) Ja 1-3 200 | 45-100+ [PaGANer

Ugnsfals 1: Ugnsfast form
eller lIdangpanna pa galler

Ugnsfals 3: ugnsfast form

a galler
. .. = i nx |PAQa
Fisk och gronsaker (o= Ja 1-3 180 30-50 Ugnsfals 1: Ugnsfast form
eller Idangpanna pa galler
Fyllda kottritter - 3 200 | 80-120* ;aaﬂgfa“”a eller form p3
Kott (kanin, i an« |Ldngpanna eller form pa
kyckling, lamm) 3 200 >0-100 galler

*Tillagningstiderna ar ungefarliga. Maten kan tas ur ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur man vill
ha maten tillagad.
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RECEPT TESTADE i enlighet med regelverket IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 och DIN 3360-12:07:07

Recept Funktion| For- Fals | Temp. | Forbe- [Tillbehoroch
vdarmning| (fran (°C) |redelser: anmarkningar
botten) (min)

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1

2 17 15-2 L3 kpla
Smérdegskakor @ Ja 0 5-25 |Langpanna/bakplat
(Shortbread)** e Ja 13 160 20-30 Ugnsfals 3: bakplat

> Ugnsfals 1: en langpanna

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2

@ Ja 2 170 20-30 |Langpanna/bakplat
Smakakor (Small cakes)** = Ugnsfals 3: bakplat

E Ja 1-3 | 160 | 30-40 .

4 Ugnsfals 1: en langpanna
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Sockerkaka utan fett @ Ja 2 170 35-45 |Tartform pa galler
(Fatless sponge cake)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2

@ Ja 2 185 60-75 |Tartform pa galler
Tva dppelpajer Ugnsfals 3: tartform pa
(Two apple pies)** o ) i galler

Q Ja 1-3 175 70-90 Ugnsfals 1: tartform pa

galler

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1

Rostat brod (Toast)* - 4 3 (hog) 3-5 |Galler

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1

(/7]
N

Ugnsfals 4: galler (vand
maten efter halva tiden)

Hamburgare (Burgers)* - 4 3(h6g)| 30-40

Ugnsfals 3: langpanna
med vatten

DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3

Appelpaj, tarta i form Ja 2 180 30-40 |Langpanna/bakplat

RN

(Apple cake, yeast tray Ugnsfals 3: bakplat

Ja 1-3 160 55-65

%

*¥*
cake) Ugnsfals 1: en langpanna

DIN 3360-12:07 § 6.6

Ugnsfals 3: galler

B} i ) Ugnsfals 2: ldngpanna

Flaskstek (Roast pork) 2 190 150-170 med vatten (fyll pé vid
behov)
DIN 3360-12:07 bilaga C
@ Ja 2 170 35-45 |Langpanna/bakplat
Tarta (Flat cake)** - 5
(}} Ia 1-3 170 40-50 Ugnsfals 3: bakE)Iat
2 Ugnsfals 1: en langpanna

**Tillagningstabellen féreslar optimal funktion och temperatur for att fa basta resultat for varje typ av
recept. Om du vill tillaga ndgot pa en enda fals i ventilationslage rekommenderar vi att du anvander den
2:a ugnsfalsen och samma temperatur som foreslas for "FORCED AIR” (varmluft) &) pa flera nivaer.

* For att grilla rekommenderar vi att du lamnar 3-4 cm fritt fran den framre kanten av gallret for att det skall
vara lattare att dra ut det.

Energieffektivitetsklass (enligt EN 50304)

Anvand den avsedda tabellen for att gora testet.

SV20



RAD OCH FORSLAG

Hur du skall lasa tillagningstabellen

Tabellen visar den basta funktionen att anvanda for en specifik matratt som skall tillagas pa en eller flera
ugnsfalsar samtidigt. Koktiderna startar fran den stund du satter in maten i ugnen, férutom férvarmning
(darsadan kravs). Temperaturer och tider ar indikativa och beror pa kvantitet mat och pa vilka tillbeh6r som
anvands. Anvand i borjan de lagsta vardena som rekommenderas, for att sedan - om tillagningen inte blir
som du tankt - 6verga till de hogre vardena. Virekommenderar att du anvander medfdljande tillbehor samt
tartformar och ugnsfasta formar i mork metall om majligt. Det gar aven att anvanda formar och tillbehor i
pyrex-glas eller keramik, men koktiderna blir en aning langre. For basta maojliga resultat, félj noggrant
raden som finns i tillagningstabellen, speciellt vad galler val av medfdljande tillbehér och pa vilken
ugnsfals de skall placeras.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Genom att anvanda funktionen "VARMLUFT”, ar det mojligt att tillaga olika sorters mat samtidigt (till
exempel: fisk och gronsaker) som kraver samma temperatur, pd olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som
kraver kortare tillagningstid och lat tillagningen fortsatta for matratt som kraver langre tid.

Bakverk

- Baka fina bakverk pa funktionen 6ver-/undervarme, och pa en enda ugnsfals. Anvand tartformar i
mork metall och placera dem alltid pa det medféljande gallret. For tillagning pa flera nivaer, valj
funktionen med varmluft och placera tartformarna i sicksack pa gallren, sa att luftcirkulationen
fungerar val.

- For att se om en kaka ar klar, for in en sticka i den hogsta delen av kakan. Om stickan kommer ut och
ar torr ar kakan klar.

- Om du anvander teflonformar skall du inte smorja kanterna eftersom kakan eventuellt da inte reser
sig jamnt pa sidorna.

- Om kakan "punkteras” under bakningen, anvand en lagre temperatur ndsta gang, reducera
vatskekvantiteten, och blanda smeten mera forsiktigt.

- Kakor med fuktiga fyllningar (ostkakor eller fruktkakor/pajer) kraver funktionen "CONVECTION BAKE”
(6ver/under & flakt). Om kakbottnen blir for vat, byt till Iagre ugnsfals och sprid brodsmulor eller
smulade kakor pa bottnen av formen innan du tillsatter smeten.

Kott

- Anvand alla typer av formar eller glasformar som passar for storleken pa det kottstycke som skall
tillagas. Nar du steker kott ar det bra om du haller lite buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kottet
under tillagningen for att ge det smak. Da steken ar klar, 13t den vila i ugnen under 10-15 minuter,
eller sld in den i aluminiumfolie.

- Dadu skall grilla kéttbitar blir tillagningen mer jamn om du anvander delar som ar lika tjocka.
Kottbitar som ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att undvika att de branns vid pa ytan,
placera dem langre bort fran grillen genom att placera gallret pa en lagre ugnsfals. Vand pa kottet
efter 2/3 av tiden gatt.

Da du grillar rekommenderar vi att du placerar en ldngpanna med en halv liter vatten under gallret dar

kottet ligger, for att fanga upp kottsaften. Fyll pa om nédvandigt.

Roterande grillspett (endast pa vissa modeller)

Anvands for att grilla storre bitar kott och fagel. Satt kottet pa spettet och bind fast med matlagningssnore
om det ar kyckling, och se till att det sitter fast ordentligt innan du satter spettets spets pa plats i ugnens
bakre vagg och lagger spettet pa stodet. For att undvika matos och for att fanga upp kottsaften,
rekommenderar vi att du placerar en langpanna med en halv liter vatten pa den nedersta ugnsfalsen.
Spettet har ett plastvred som skall tas bort innan du bérjar tillagningen, och detta skall anvandas igen vid
tillagningens slut for att ta ut spettet utan att du branner dig.

Pizza

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza aven i bottnen. Sprid ut mozzarellaost 6ver pizzan da
den bakats 2/3 av tiden.

Jasningsfunktion (endast pa vissa modeller)

Virekommenderar att du alltid tacker 6ver deg som skall jasas innan du placerar deniugnen. Jasningstiden
med denna funktion reduceras med cirka en tredjedel jamfort med jasningstid i rumstemperatur
(20-25 °C). Jasningstid for 1 kg pizzadeg ar ungefar en timme.
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« Vihar service i hela landet * Maskintyp * Problembeskrivning
« Ga in pa www.cylinda.se eller « Serienummer =+ Namn och adress
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5019 600 00952
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